Service en soirée uniquement a partir de 19 H

Menu du Marché
(Tous nos plats sont faits maison)
26 curos (entrée|plat ou plat/dessert) ou 35 Euros
(entrée[plat/dessert)

Entrées du jour au choix
- Médaillon de foie gras mi- cuit
-~ Truite des Pyrénées et Saint jacques en brioche,
bisque maison

- Carpaccio de Pou[pe et poivrons gri[[e’es

Plats du jour au choix

- Vegge : Gratin d’auﬁergines ala parmesane

- Tripes de Baeuf local a [a monégasque (cuit
dans le vin blanc, céleri, tomates, oignons)
carottes et pomme de terre

- Basse Coté de Eamf Angus grillée, sauce au
_poivre et frites du pays de Sault

-~ Ribs de cochon des Pyrénées BBQ, gratin
d’aubergines a la parmesane

- Epaule dagneau confite (France),en croute
d’herbes jus a ail et aux épices, gratin

dauphinois (Pays de Sault)

Dessert ou Fromages au choix
~  Creme brulée a la vanille de Tahiti
~  Duo de fromuge AOP ou local bio

- Moelleux au chocolat noir, cﬁanti[[y maison

- Nougat Glacé aux fruits confits (orange, cerise,
ananas, nougatine et miel)

Menu Choucroute Alsacienne 29 euros

La choucroute version maison
Un classique alsacien préparé avec soin : chou
longuement mijoté, viandes fondantes, saucisses fumées
et pommes de terre délicatement parfumées
Choux a Volonté et un dessert au choix

Menu Vietnamien
(Tous nos plats sont faits maison)
26 curos (entrée|plat ou plat/dessert) ou 35 Euros
(entrée[plat/dessert)

Entrées du_jour au choix

-~ Ha cao, ravioles de gamﬁas vapeur
- Nems au porc et d la patate douce

-~ Nems aux [e’gumes pates de riz et cﬁamﬁignons
noirs

~  Samossa llM}?OVC et aux [égumes au Cl/lﬂ"y

- Soupe Pho, bouillon de ﬁanif traditionnelle et
émincées de ﬁwtj, _pites de riz

- Banh Bao, pain brioché farci au_porc et aux
fe’gumes

~  Rouleaux de  printemps aux gam[ias

Plats du jour au choix

~  Poulet (Fermier) cuit dans les feui[fes de citron,
citronnelle, carottes, riz

- Bwuf marinée au saté et a la citronnelle,
crudités et riz

~  Poulet au curry et d la citronnelle, carottes,
_pommes de terre et riz

-~ Veggie : Pates de riz, fégumes variés, (carottes,
choux chinois, brocoli, poivrons)

- Veggie : Riz et [équmes variés (carottes, choux
chinois, brocoli, poivrons

- Porc (Pluma) au caramel cuit dans (eau de
coco D riz et crudités

~  Pates de riz émince de baeqf, fégumes variés
(carottes choux chinois, brocoli, ﬁoiwons)

- Riz frit au_porc et crevettes hachées, petit
[e’gumes, bouillon Viet en accompagnement

Dessert

- Gdteau banane
~ Salade de fruits frais
~  Gdteau cassava a la noix de coco
- Flan au caramel

- Sticky rice au lait de coco et mangue fmicﬁe

Les deux menus peuvent étre mélangeés
Les allergénes sont disponibles sur demande



