
Service en soirée uniquement à partir de 19 H 
 

Les deux menus peuvent être mélangés 

Les allergènes sont disponibles sur demande 
 

Menu du Marché 

(Tous nos plats sont faits maison) 

26 euros (entrée/plat ou plat/dessert) ou 35 Euros 

(entrée/plat/dessert) 

 

Entrées du jour au choix 

 

- Pied de cochon (Pyrénées) désossé, pané en 

escabèche, crème de moutarde 

- Salade occitane, fritons de canard, magret 

séché et gésiers 

- Tentacule de Poulpe, poivrons grillées, sauce 

Kalamata 

- Brebis sur toast (bio et chaud) et salade 

 

Plats du jour au choix 

 

- Filet de Cabillaud, fondue de poireaux au 

Noilly Prat 

- Veggie : gratin d’aubergine à la parmesane 

- Nos spirales de lasagne (farine bio et locale) au 

porc et veau, recette traditionnelle revisitée par 

nos soins 

- Côte de Porc des Pyrénées à la Pizzaïolo, grillée 

à la sauce tomate et piquilos, mozzarela au 

pesto, gratin d’aubergine à la parmesane 

 

Dessert ou Fromages au choix 

 

- Duo de fromages AOP ou local 

- Nougat glacée aux fruits confits et au miel 

- Tarte aux fraises bio, crème à la vanille 

- Moelleux au chocolat, glace à la noix de coco 

- Tarte au citron meringuée 

- Creme brulée à la vanille de Tahiti 

 

 

 

 

 

 

 

Menu Vietnamien 

(Tous nos plats sont faits maison) 

26 euros (entrée/plat ou plat/dessert) ou 35 Euros 

(entrée/plat/dessert) 

 

Entrées du jour au choix 

 

- Ha cao, ravioles de gambas vapeur 

- Nems légumes et aux champignons noirs 

- Nems au porc et à la patate douce 

- Soupe de chair de crabes et gambas, nouilles udon 

- Soupe de chair de crabes et légumes  

 

Plats du jour au choix 

 

- Poulet (Fermier) cuit dans les feuilles de citron 

et citronnelle, carotte & riz 

- Bœuf marinée au saté et à la citronnelle, riz et 

crudité 

- Porc caramel (Pluma de cochon français) 

traditionnel vietnamien cuit dans l’eau de coco 

et riz 

- Poulet (Fermier) au curry et lait de coco, 

citronnelle, pomme de terre, carottes et riz 

- Pates de riz émincés de bœuf, légumes variés 

(carottes, choux chinois, brocoli, poivrons) 

- Veggie : Pates de riz, légumes variés, (carottes, 

choux chinois, brocoli, poivrons) 

- Veggie : Riz et légumes variés (carottes, choux 

chinois, brocoli, poivrons) 

 

Dessert 

 

- Riz mangue au lait de coco  

- Gâteau banane et sa glace 

- Salade de fruits frais 

- Flan au caramel 

- Gâteau cassava au manioc et au lait de coco, glace 

coco 


